
Tous nos menus sont suceptibles de modification suivant nos approvisionnements. 
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française. 

MENUS des MERCREDIS NOVEMBRE 2024 
 

 

 

06 novembre : 
Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise  

Emincé de cuisse de poulet - Sauce crème /Boulettes végétariennes - Sauce crème (SV) 

Coquillettes Bio  

Emmental Bio râpé  

Poire 

 

Goûter : 
Pour les 3-6 ans : Pain-Chocolat barre / Compote pomme 
Pour les 6-11 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché  
 
 
13 novembre : 
Chou blanc râpé - Vinaigrette au cumin  
Jambon blanc Label Rouge /Galette végétarienne (SV) 
Purée de pommes de terre et potiron  
Yaourt Bio nature (régional) - sucre  
Crème dessert au chocolat 

 
Goûter :  
Pour les 3-6 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché  
Pour les 6-11 ans : Pain-Saint Môret Bio / Banane Bio 
 

20 novembre : 
 
Salade de pommes de terre, maïs - Vinaigrette  
Sauté de porc - Sauce aux olives /Boulettes végétariennes - Sauce aux olives (SV) 
 Chou-fleur CE2  
Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional)  
Banane Bio 
 

Goûter : 
Pour les 3-6 ans : Cake marbré / Compote pomme poire 
Pour les 6-11 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché  

 
27 novembre : 
 
Tarte au fromage du chef  
Blanc de poulet forme aiguillette - Sauce méridionale /Omelette du chef (MEA) (SV) 
Brocolis à l'ail  
Suisse fruité  
Compote fraîche pomme Bio poire 
 

Goûter :  
Pour les 3-6 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché  
Pour les 6-11 ans : Pain- Miel/ Orange Bio 


